Avem rugamintea ca, in momentul comandarii, sa ne
informati cu privire la toate ingredientele care va
provoaca alergii sau fata de care aveti intoleranta.

Preparatele noastre sunt gatite cu drag din ingrediente
autentice, care provin Tn mare parte din surse locale
si ecologice.

S
-

Cei curiosi de experiente culinare cu un plus de
aroma sunt invitati sa exploreze raftul nostru de
condimente si uleiuri selectionate.

Lista alergeni

1. Cereale care contin gluten (grau, secara, orz, ovaz, grau spelta,
grau mare sau hibrizi ai acestora) si produse derivate;

2. 0ua si produse derivate;

3. Arahide si produse derivate;

4. Soia si produse derivate;

5. Lapte si produse derivate (inclusiv lactoza);

6. Fructe cu coaja, adica migdale (Amydalus communis L.),
alune de padure (Corylus avellana),

nuci (luglas regia), anacarde(Anacardium occidentale),

nuci Pecan [Caraya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch)],

nuci de Brazilia (Bertholletia excelsa), fistic (Pistacia vera),
nuci de Macadamia,

nuci de Queesland (Macadamia ternifolia) si produse derivate;
7. Telind si produse derivate;

8. Mustar si produse derivate;

9. Seminte de susan si produse derivate.

SAMSARA EXPERIENCE 95;-

Suparawcumiso 100g

pasta miso alba, caju crud, edamame, avocado, morcovi,
ciuperci shiitake, tamari, ciuperci champignon

ROCKY MOUNTAIN 100 ML

TINERA PROSECOO BRUT 75 ML

Foie Gras din ciuperci de padure 75 ¢

hribi, ceapa, usturoi, vin alb, vin Porto, jeleu de dulceata de
macese, nucsoara, paine cu maia facuta de noi, chutney de sfecla
TEPACHE HIGHBALL 100 ML

AQCUI ROSE 75 ML

Polpette di melanzane 7s ¢

vinete, Parmigiano Reggiano 24 mesi, ou, miez din paine cu
maia facuta de noi, maioneza vegana picanta facuta in casa,
mix de salata

MEXICAN KISS 120 ML

NEGROAMARO CODICI 75 ML

Dovleac copt cu miere, pastarnac si branza
de capra La Colline 175

dovleac placintar, pastarnac, branza de capra, miez
de nuca, miere

HOT APPLE PIE MULLE 125 ML

RINFORZO PRIMITIVO 75 ML

Conopida rumenita cu migdale prajite 175 ¢

conopida gatita la sous vide, pesmet panko, migdale, piure

de cartofi cu lapte de cocos, sos demi-glace pe baza de legume
HOT SWEET ALMOND PUNCH 125 ML

ITINERA MONTEPULCIANO 75 ML

Tarta cu mere comprimate si dulce de leche  so ¢
mere, unt, cognac, lapte, scortisoara, crumble din alune de padure
si miez de nuca, migdale

SNOWBALL 80 ML

NECTAR DE TRANSILVANIA, LILIAC, MUSCAT OTTONEL 50 ML

Asociere cu cocktails 95,
Asociere cu wine 95-

Samsara Experience este disponibil zilnic Tntre orele 17 si 20°.
Meniul se poate comanda doar pentru intreaga masa.

Supe

Supa raw cu miso 23--
3509 raw-vegan
pasta miso alba, caju crud, edamame, avocado, morcovi,

ciuperci shiitake, tamari, ciuperci champignon

Supa mexicana 21-

350g vegan

ulei de masline, ceapa, ardei rosu gras, usturoi, chimion pudra,
coriandru pudra, scortisoara, chili, fasole rosie boabe,

sos de rosii facut in casa, chips-uri din porumb

Supa crema de linte 21-

3509 vegan
linte rosie, ardei rosu gras, telind, morcov, semint e de chimen,

crutoane cu paprika afumata

Supa crema de ciuperci 23;-
350g vegetarian
hribi, ciuperci champignon, ceapa alba, cartof, smantana de gatit,

Parmigiano Reggiano 24 mesi, cimbru, painea casei

Antreuri

Popcorn din conopida 18 -

150 g9 raw-vegan
conopida, ulei de porumb presat la rece,

fulgi de drojdie inactiva

Salata de vinete 24.-
1509 vegan

vinete, maioneza vegana facuta in casa, ceapa, rosii cherry,

paine cu maia facuta de noi

Foie Gras din ciuperci de padure 26.-
1509 vegan

hribi, ceapa, usturoi, vin alb, vin Porto, jeleu de dulceatd de macese,

nucsoara, paine cu maia facuta de noi, chutney de sfecla

Tempura de pleurotus 19,
1509 vegan

ciuperci pleurotus, sos sweet chili

Polpette di melanzane 19.-
150 g vegetarian

vinete, Parmigiano Reggiano 24 mesi, ou, miez din paine cu maia
facuta de noi, maioneza vegana picanta facuta in casa,

mix de salata

Sushi

Makiraw 30-

200g raw-vegan
alge nori, conopida, morcovi, smantana de caju facuta in casa,
castravete, shiitake murate, avocado, ghimbir murat, wasabi,

sos tamari

Maki Tempura Platter 35.-

3009 vegan
orez pentru sushi, alge nori, avocado, ridiche daikon murata,
maioneza vegana facuta in casa, ghimbir, wasabi,

chips-uri de cocos, castravete, ardei, sos de soia

California Platter 35;

300g vegetarian
orez pentru sushi, alge nori, avocado, ridiche daikon murata, ceapa
verde, crema de branza, zucchini, maioneza vegana facuta in casa,

sos sriracha, wasabi, ghimbir murat, sos de soia

Salate

Salata de cartofi dulci cu quinoa 36.-
350 g - vegan
cartof dulce, ardei rosu gras, ceapa, mix de salata, quinoa,

prune uscate, vinegreta cu mustar

Salata de porumb, dovlecel si orez negru 34,
350 g - vegan
dovlecel la grill, ardei rosu gras, porumb dulce,

mix de salata, orez negru, dressing cu coriandru si chili

Salata de dovleac, kalle si dressing de iaurt cu menta 38,
350 g - vegetarian

varza kale, dovleac placintar, conopida, migdale,

dressing de iaurt cu menta, rodie

Salata cu halloumi si legume coapte 36.-
350 g - vegetarian

halloumi la grill, morcovi, varza kale, conopida, pastarnac,

SOS pesto rosso

Fel Principal

Avocado umplut 34

3509 raw-vegan
avocado, branza raw, rosie, castravete, rodie, ulei de porumb

presat la rece, susan alb, susan negru

Conopida rumenita cu migdale prajite 38-

3509 vegan
conopida gatita la sous vide, pesmet panko, migdale, sos

demi-glace pe baza de legume

VarzaalaCluj 36-

3509 vegan
kimchi facut in casg, ragu din ciuperci, orez romanesc integral, ceapa, hribi,

smantana de caju facuta in casa, cimbru uscat, marar proaspat

Schnitzel vienez vegetal 36,

3509 vegan
mix de legume deshidratate, pesmet panko,

piure de cartofi, sos de rosii

Burger vegan cu chips-uri din cartofi cu coaja 36

3509 vegan
chifla, rosii, chiftea din ciuperci facuta in casa, ceapa caramelizata,

sos cocktail, mix de salata, chips-uri din cartofi cu coaja

Double cheesy burger cu cartofi dulci prajiti 38.-

3509 vegetarian
chifla, rosii, chiftea din halloumi cu cheddar facuta in casa,
castraveti murati in casa, cartofi dulci prajiti cu pecorino siciliano

24 mesi, mix salata, sos cocktail

Parmigiana di melanzane 38.-

35049 vegetarian
vinete, ou, sos de rosii, mozarella, Parmigiano Reggiano 24

mesi, painea casei

Dovleac copt cu miere, pastéarnac si branza de capra
La Colline 36.-

3509 vegetarian

dovleac placintar, pastarnac, branza de capra, miez de nuca, miere

De Savurat
langa

reparatele deja
P pa?ese )

Salata mixta cu vinegreta 9-

1509 raw-vegan

Orez hasmati 9-

1509 vegan

Kalle la gril 14.-

150 9 vegan

Cartofi dulci prajiti cu pecorino siciliano 14.-

150 g vegetarian

Stirfry

Shiitake sote cu nuci caju 36

3509 vegan
ciuperci shiitake, ceapa, usturoi, ciuperci champignon,
muguri de bambus, ardei gras, ceapa verde, nuci caju,

orez basmati, sirop de agave, sos de ciuperci, sos de soia

Spicy bamboo noodles 36

3509 vegan
taitei din grau fara ou, usturoi, urechi de lemn negre,
muguri de bambus, pasta picanta facuta in casa, ceapa verde,

dovlecel, morcovi, ardei gras

Orez préjit cu crispy tofu 36 -

35049 vegan
dovlecel, morcovi, tofu, pesmet panko, usturoi, mix de salata,

sos sweet chili

Paste

Fusilli cu jackfruit, capere si wakame 317-

3509 vegan
fusilli, jackfruit, capere, sos de rosii, usturoi, ulei de masline, pulbere

din alge wakame, patrunjel

Pappardelle cu hribi 38-

3509 vegetarian
pappardelle, legume, hribi, smantana de gatit, Parmigiano

Reggiano 24 mesi, patrunjel

Gnocchi quattro formaggi cu nuci si pere 38.-

3509 vegetarian
gnocchi, Parmigiano Reggiano 24 mesi, taleggio, gorgonzola,

mozarella, smantana de gatit, miez de nuca, pere

Penne integrale cu anghinare, rosii uscate si tofu 37.-

3509 vegan
penne integrale, smantana de caju facuta in casa,

rosii uscate, anghinare, tofu, fulgi de drojdie inactiva

Pappardelle cu trufe si Parmigiano Reggiano 24 mesi 39,

3509 vegetarian
pappardelle, usturoi, trufe proaspete, unt, Parmigiano

Reggiano 24 mesi

Lasagna cu ciuperci si spanac  38.-

4009 vegetarian
sos ragu din ciuperci, spanac, foi lasagna, sos bechamel,

mozzarela, sos de rosii

Desert

Raw cake trio 24

120 9 raw-vegan
nuci pecan, migdale, caju, unt de cacao, unt de cocos,
curmale, cacao, fructul pasiunii, fructe de padure

Carrot cake 24

120 g vegan
morcov, nucsoara, vanilie, suc de ananas, miez de nuca,
alune de padure, caju, lime,

Tarta de mere comprimate cu lapte condensat si migdale 24,

120 g vegetarian
mere, unt, cognac, zahar, lapte, scortisoara, crumble din alune
de padure si miez de nuca, migdale

Brownies cu unt de arahide si cremd de vanilie 24.

120 g vegetarian
ciocolata neagra, oud, unt, vanilie, lapte

Mousse de ciocolata si cocos cu visine 24 ;

120 g vegetarian
ciocolata neagra, lapte de cocos, frisca de cocos,
visine, crumble de migdale, chips din banane cu sfecla rosie

Desert Bar

Espresso 9.
30 ML
Cafea 100 % Arabica

Massala latte 17-
250 ML

Masala homemade, crema din lapte / cocos /
migdale

Unicum Zwack 19
40 ML 40% ABV

Lichior unguresc de ierburi aromatice

Fernet Branca 19;
40 ML  39% ABV
Lichior digestiv

Hennesy Xo 110
40 ML 40% ABV

Cognac frantuzesc

Arancello homemade 19-
40 ML 32% ABV

Lichior din coji de portocala

Snowball 29-

DULCE-ACRISOR, FRUCTAT, CREMOS SI SAVUROS
120 ML vegetarian 14,5% ABV

Limoncello homemade, lichior de ou, prosecco, lamaie, chips-uri
de cocos

Kombucha Negroni 29,
120 ml, VEGAN 14 % ABV

Gig_Plymouth, Campari, Vermouth, Kombucha cu
rodie

Tepache Highball 29

120 ml, VEGAN 14 % ABV 3 L
BOGAT IN PROBIOTICE, CU O AROMA EXOTICA S| RACORITOARE

Rom spiced, lime, tepache cu mango si chili home
made, gheata

Liliac Nectar de Transilvania 18-
1% ABV

Transilvania, Romania
Muscat Ottonel

Branzeturi

Selectie de branzeturi 50,

200 g vegetarian
prune uscate, miez de nuca,

paine cu maia facuta de noi



